SEMAINE DU 06 AU 31 JUILLET 2020

CAROMS

06 au 10 Juillet 2020 13 au 17 Juillet 2020 20 au 24 Juillet 2020 27 au 31 Juillet 2020

Lu ndl Tomates et dés de mimolette Celeri Rapée Salade de lentilles Pizza
Filet de hoki Panés Jambon Sauté de dinde aux |égumes
Pommes Dauphines Courgettes sautées et pommes de Kiri Bleu
Mont cadi terre Compote Salade de fruits
Creme chocolat Fromage blanc aromatisées
Mardi Carottes rapées Pasteque
Coquillette Cou Roti de Beeuf froid
Sauté de Boeuf Bonbel Chavroux
Gouda Petits suisses aromatisées Creme vanille
Glace
Mercredi Rosette et beurre Salade Feuilleté chévre Tomates Mozzarella
saumon épinard Salade nicoise Omelette
Brie Frites Edam Gratin Dauphinois
Yaourt nature Sucré Babybel Patisserie Tomme Noire
Glace Patisserie
Jeudi Melon (Eufs durs Mayonnaise Paté de campagne Batavia aux croltons
Rostis de légumes Filet de Colin Pate Steak haché
Cordon Bleu Brocolis a la creme Vache qui rit Boulghour aux courgettes
Camembert Tomme blanche Melon Camembert
Abricot Mousse au chocolat Abricot
Vend redi Feuilletés saucisse ketchup oulé Concombres vinaigrette Salade et des Fromage
Piémontaise Roti de porc froid Moules Filet de lieu
Vache qui rit Ratato Frites Poélée de Légumes
Liégeois vanille Rondelé Emmental Mimolette
Péche Yaourt a boire Pasteque



Viande Bovine Francaise issue $ .
d’animaux nés, élevés, abattus en gCS%IiSO% Pmdu';s Io‘:_a“x et/ou
France , controlée par INTERBREV o

Produit issu de I’Agriculture
Biologique

L'origine de la viande sera
communiquée 48 heures a I'avance par L 4]
affichage BIOLOGIQUE

durablement en respectant les stocks

Produits de la mer etde la péche
@ titulaires du label, ont été péché

* Ces menus pourront subir certaines modifications en raison des
problemes qui pourraient survenir au moment de leur réalisation

CAROMSE



